


Ташкент
телятина, зеленая 

редька, яйцо, 
хрустящий лук 

с соусом Айоли

Азиатский
теплый салат  
с говядиной, 

рисовой лапшой, 
овощами 

и устричной 
заправкой

Аланга
отварная говядина, 

огурец, томат, перец 
болгарский 

с соусом Сладкий чили

190 г. | 470.- 

220 г. | 470.- 

190 г. | 450.- 

С
А
Л
АТ
Ы



Шакароб
узбекские томаты  
с маринованным 
луком, базиликом  

и кинзой

Хрустящие 
баклажаны

с томатами, сырным 
кремом и кешью

Салат 
из цукини

с огурцом, шпинатом, 
розовыми томатами, 

соленым сыром и печеным 
миндалем

190 г. | 450.- 

210 г. | 390.- 

180 г. | 370.- 



Хумус 
с цыпленком
с томатами и зернами 

граната

Мангал 
салат

ростбиф из 
говядины с овощами 

гриль и соусом 
Песто

Форель 
горячего 
копчения

со стручковой фасолью, 
мятым картофелем и 

яйцом с соусом Тартар

220 г. | 490.- 

180 г. | 500.- 

260 г. | 650.- 



Узбекские 
томаты

с имеретинским 
сыром, руколой  
и соусом Песто

Цезарь
с курицей

с креветками

с лососем

Зеленый 
салат

брокколи, огурец, шпинат, 
груша, киви с кремом из 
голубого сыра и печеным 

миндалем

190 г. | 430.- 

240 г. | 550.- 

230 г. | 620.- 

230 г. | 670.- 

210 г. | 470.- 



Боул 
с тунцом

с брокколи, мятым 
картофелем, яйцом, 
томатами, шпинатом  
и кунжутным соусом

Жареные 
креветки

с чукой, шпинатом, 
томатами, руколой  

и кунжутным соусом

Жареный 
кальмар 
с романо

с мятым картофелем, 
томатами и соусом  
из печеного перца

230 г. | 570.- 

180 г. | 550.- 

230 г. | 470.- 



Паштет 
из куриной 

печени
с конфитюром из кураги 

и кешью

Запеченная 
мраморная 

говядина
с соусом из тунца  
и картофелем пай

Тартар 
из говядины

с желтком конфи

150/50 г. | 420.- 

190 г. | 690.- 

140/40 г. | 620.- 

ЗА
К
УС
К
И



Сельдь 
с обожженным 

картофелем,
с соусом Тартар, яйцом 

и зеленью

Ассорти Мезе с лепешками:
хумус, свекольный хумус, сливочный сыр 
с топинадой из каперсов, паштет с конфитюром 
из кураги и кешью, бабагануш из печеных
овощей

Хумус 
с жареным 
ягненком

и йогуртовой тхиной

200/40 г. | 390.- 

500/140 г. | 650.- 

230 г. | 550.- 

Паштет 	 100 г. | 220.- 
Хумус 	 100 г. | 150.- 
Свекольный хумус	100 г. | 150.- 
Бабагануш 	 100 г. | 190.- 
Сыр с каперсами	 100 г. | 220.-  

подается с питой
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Закажите отдельно: 



Халуми, 
варенье из оливок,

фисташки

Печеный 
баклажан

с сальсой  
из томатов 

и тхиной

Печеный 
перец,

каймак, топинада 
из каперсов

140/40 г. | 590.- 

210 г. | 490.- 

180 г. | 490.- 



Овощи:
розовые томаты, огурец, 
редис, зеленая редька, 

перец болгарский, романо, 
зелень, крем из соленого 

сыра

К пиву:
сырные палочки, жареный 
сыр Чечил, халапеньо фри, 

гренки, картофель фри  
с соусом Тартар

Форель
холодного копчения 

 230/50 г. | 550.- 

260/40 г. | 790.- 

100/40 г. | 790.- 



Сыры:
чеддер из козьего молока, 

мраморный сыр 
из козьего молока, 

Бюш-де-Шевр, мешочки 
с сулугуни, рулетики 
с курагой, гриссини, 
варенье из оливок 

Соленья: 
капуста по-грузински, черемша, 

малосольные огурцы, джонджоли, 
томаты черри ким-чи, соленый зеленый 

перец, маринованный 
болгарский перец ким-чи

Мясо: 
отварной говяжий язык, 
ростбиф, куриный рулет, 

копченая утиная 
грудка, казы, соус 
из печеного перца

210/40 г. | 890.- 

340 г. | 550.- 

220/40 г. | 990.- 

Ростбиф	 50 г. | 230.- 
Рулет из цыпленка	 50 г. | 150.- 
Казы	 50 г. | 250.- 
Копченая утиная грудка 	50 г. | 210.- 

Закажите отдельно: 



Хачапури 
с белыми 
грибами

Хачапури
 по-турецки

с говядиной

Гюзлама  
по-ташкентски

290 г. | 530.- 

370 г. | 550.- 

290 г. | 540.- 

В
Ы
П
ЕЧ
К
А

Пита
с черным тмином 

и фисташкой

70 г. | 110.- 



Самса 
с бараниной

Лепёшка
тандырная

Хачапури 
по-аджарски

Хачапури 
по-мегрельски

Самса 
с курицей

110 г. | 250.- 

130 г. | 110.- 

300 г. | 490.- 

330 г. | 520.- 

105 г. | 190.- 

Кутаб
с зеленью

с сыром

с бараниной

85 г. | 230.- 

85 г. | 250.- 

85 г. | 250.- 



Борщ 
Cayenne 

Мампар 
с ягненком, овощами 

и клецками

Суп-лапша 
с курицей

410/20 г. 490.- 

300 г. | 450.- 

340 г. | 350.- 

С
УП
Ы



Том Ям 
Лагман

острый ароматный суп 
на кокосовом молоке 
с узбекской лапшой  
и морепродуктами

Лагман
традиционный узбекский 

суп с телятиной  
и овощами

400 г. | 590.- 

420 г. | 540.- 



Карри-суп
 с курицей, нутом 

и брокколи

Чечевичный 
суп с ягненком

395 г. | 450.- 

430 г. | 450.- 



Крем-суп
из тыквы 

с кокосовыми сливками

Суп из 
белых грибов
подается со сметаной
 и чесночной булочкой

295 г. | 450.- 

300/40/35 г. | 450.- 



П
Л
О
В

Плов 
Чайханский

из риса девзира  
с говядиной, барбарисом  

и печеным чесноком

360 г. | 590.- 

Плов 
Байрам-ош

из риса аланга  
с бараниной, нутом  

и кишмишем, подается  
с казы и зернами граната

360 г. | 590.- 

Катык

с зеленью

200 г. | 150.- 

200 г. | 150.- 

Сузьма
с зеленью

Сузьма

100 г. | 170.- 



Плов 
Бухарский

из риса аланга с бедром 
цыпленка, машем, 

курагой и перепелиным 
яйцом 

Плов 
Ферганский

из риса девзира 
с бараниной

Плов 
Ташкентский

из риса лазер с говядиной 
и желтой морковью

330 г. | 550.- 

370 г. | 550.- 

360 г. | 590.- 

Ачик-Чучук 	 50 г. | 90.- 
Маринованный лук 	 30 г. | 90.- 
Запеченный чеснок 	 50 г. | 110.- 
Казы 	 30 г. | 150.- 
Сай 	 50 г. | 90.- 

Добавьте к плову:



М
А
Н
ГА
Л

Шашлык
из картофеля 	 235/50 г.	| 310.- 
из шампиньонов	 110/50 г.	 | 350.-
из овощей 	 130/50 г.	 | 410.- 
из лосося 	 180/50 г.	 | 1250.- 
из ягненка	 265/50 г.	| 890.- 
из цыпленка	 235/50 г.	| 580.- 
из индейки 	 235/50 г.	| 620.-
из говядины 	 225/50 г.	| 890.- 
из каре ягненка 	 265/50 г.	| 990.- 
из языка ягненка 	 235/50 г.	| 990.- 
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подается 
с соусом, 

зеленью и тонким 
лавашом



Люля-кебаб
из говядины	 215/50 г. | 620.- 
из цыпленка 	 235/50 г. | 580.- 
из баранины 	 235/50 г. | 640.- 

подается 
с соусом, 

зеленью и тонким 
лавашом

Мегабиф
сочная котлета

из телятины
с початком кукурузы
и перечным соусом

300/30 г. | 890.- 



Дорада 
на гриле

подается с соусом Песто
 и зеленью

Цыпленок-
корнишон 
в аджике

 подается с томатным соусом, 
зеленью и тонким лавашом

290/50 г. | 970.- 

250/40 г. | 580.- 



ГА
Р
Н
И
Р
Ы

Пюре 
картофельное

Рис  
жасминовый

Картофель 
фри

Цветная  
капуста 
баффало

Картофель 
жареный 

по-домашнему

210 г. | 250.- 

150 г. | 250.- 

130 г. | 290.- 

150 г. | 270.- 

130 г. | 250.- 

Томатный 	 50 г. | 90.-
Аджика 	 30 г. | 90.-
Ткемали	 50 г. | 90.-	
Наршараб	 50 г. | 100.-
Крем-бальзамик	 30 г. | 100.-
Сливочный хрен	 50 г. | 130.-
Песто	 50 г. | 130.-

Соусы:



ГО
Р
Я
Ч
ЕЕ

Томленая 
баранья ножка
с отварным картофелем, 

маринованным луком 
и соусом Сулугуни

Долма
из виноградных листьев 

с мясом ягненка 
и соусом Мацони

395 г. | 1200.- 

165 г. | 590.- 

Манты
с тыквой 	 280/50 г. | 340.- 
с говядиной	 250/50 г. | 470.-
со шпинатом	 270/50 г. | 410.- 
с бараниной 	 280/50 г. | 470.- 
подаются со сметаной 

с рыбой 
и морепродуктами	 205/30 г. | 430.- 
подаются с соевым соусом 
на кунжутном масле 

Сет 	 300/50 г. | 490.-  
из пяти мант
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Турецкий 
бургер

пита, кебаб из барашка 
с овощами и соусом Ранч

Томленая 
шея барашка
с нутом и овощами

190/30/30 г. | 590.- 

420 г. | 750.- 

Джыз
бараньи ребрышки, 

обжаренные с луком и 
восточными специями

230/40/40 г. | 930.- 



Кефте 
из баранины

пюре из нута, печеный 
томат с кавказским Песто

Глазированный 
говяжий язык
сырный картофельный 

крем с соусом Жу и 
кедровым орехом

Ньокки 
с томленым 

ягненком
в крепком 

мясном бульоне

260 г. | 650.- 

270 г. | 750.- 

250 г. | 690.- 



Запеченная 
голень индейки
в соусе bbq с халапеньо, 

маринованным луком  
и зеленью

Утка конфи
с трюфельным картофелем 

и стручковой фасолью

370/50 г. | 690.- 

260 г. | 650.- 



Чучвара
с бараниной и муссом 

Сулугуни

Котлета  
из индейки
с картофельным 

пюре, томатами и 
жареным шпинатом

WOK 
Лагман

обжаренная узбекская 
паста с ягненком, овощами 

и глазуньей

220 г. | 450.- 

270 г. | 520.- 

280/40 г. | 650.- 



Судак
с томатным рагу 

и картофельным пюре

Узбекская  
паста

с креветками, лососем  
и сливочным соусом

Лапша
с креветками

в азиатском стиле

280 г. | 790.- 

260 г. | 620.- 

240 г. | 550.- 



Чак-чак
на сгущенном молоке

Эклер 
с маком

100 г. | 350.- 

130 г. | 290.- 

Бланманже
клубнично-сливочное

110/30/35 г. | 390.- 

Пахлава
с грецким орехом

и ванильным мороженым

80/30/10 г. 
350.- 

Д
ЕС
ЕР
Т
Ы



Гранат

190 г. | 550.- 

Крем-брюле
с соусом манго и 

имбирным печеньем

Медовик
 с ягодной прослойкой  
и вафельными сотами

Баноффи 
пай

160 г. | 370.- 

150/20 г. | 410.- 

175 г. | 390.- 



Наполеон
с клубничным кули

Шоколадный 
торт

с малиновым соусом

Лимонный 
тарт

с маком, хрустящим 
жареным шоколадом  

и меренгой

120/40 г. | 470.- 

165/50 г. | 490.- 

185 г. | 470.- 

Конфеты 
ручной работы

70 г. | 390.- 

Дубайский шоколад	 25 г. | 150.- 
Вишня в коньяке 	 24 г. | 120.- 
Ферреро Роше 		  21 г. | 120.- 



Тирамису
с фисташкой и малиной

Мороженное  
в ассортименте  

Малиновый 
сорбет

Баскский 
чизкейк

210 г. | 550.- 

60 г. | 250.- 

150/30 г. | 450.- 

Варенье
абрикос и миндаль/

инжир и яблоко/
белая черешня/

грейпфрут и жасмин/
кизил/облепиха 

клубника 

50 г. | 90.- 

50 г. | 150.- 


